BAB I

PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang Masalah
Indonesia mempunyai beribu-ribu pulau setiap pulau yang tersebar di beberapa propinsi. Dari setiap daerah mempunyai kebudayaan tersendiri yang berbeda dengan daerah lainnya. Salah satunya adalah masakan khas daerah masing-masing dan setiap daerah memiliki cita rasa masakan yang berbeda dan cara pengolahan yang berbeda pula., tetapi sangat disayangkan bila masakan daerah kurang dikenal bahkan tidak dikenal oleh semua kalangan terutama oleh kalangan masyarakat itu sendiri.

Merupakan suatu kewajiban kita sebagai masyarakat Indonesia untuk melestarikan dan memasyarakatkan makanan khas daerah di Indonesia yang merupakan warisan nenek moyang bangsa Indonesia.  
Selama ini pengetahuan tentang masakan Indonesia hanya bisa dilihat dari pengetahuan tentang buku resep masakan, itupun berkisar pada nama masakan, bahan masakan dan cara memasaknya. Jadi dianggap belum terlalu lengkap dan memadai. Untuk mengatasi masalah tersebut maka penggunaan komputer dalam sistem informasinya masih sangat diperlukan. 
Agar informasi tentang masakan khas dapat diterima dengan cepat dan efesien maka tugas akhir ini akan mengambil topik tentang : 
“Sistem Informasi Masakan Khas Daerah Di Indonesia”
Sistem Informasi Masakan Khas Daerah Di Indonesia berusaha menyampaikan pengetahuan tentang aneka masakan bukan hanya berkisar pada nama masakan, bahan masakan dan cara mengolahnya akan tetapi lebih luas lagi seperti nama masakan, jenis menu masakan, nama daerah dan propinsi asal masakan, bahan dan cara mengolahnya
1.2 Pokok masalah 


Sesuai dengan uraian di atas maka Sistem Informasi Masakan Khas Daerah Di Indonesia berusaha menampilkan berbagai  macam aneka masakan yang ada di Indonesia yang berasal dari daerah yang ada di Indonesia beserta beberapa resep masakan, cara mengolah masakan dan gambar masakan yang sudah jadi

Sistem Informasi Masakan Khas Daerah Di Indonesia dimaksudkan agar dapat digunakan sebagai bahan untuk membantu mereka yang belum ataupun sudah mempunyai pengetahuan tentang berbagai jenis masakan khas daerah yang ada di Indonesia.
1.3  Batasan masalah


Mengingat karena keanekaragaman masakan yang terdiri dari berbagai Negara dan masing-masing Negara mmempunyai ciri khas masakan tersendiri. Oleh karena itu hanya membatasi khusus untuk masakan khas daerah di Indonesia. Dan program ini hanya menyajikan jenis-jenis resep menu masakan dan bagai mana cara pengolahannya serta dilengkapi dengan gambar, adapun gambar bentuk masakan yang diberikan dalam bentuk 2 dimensi (tidak dapat bergerak) 
1.4 Tujuan penulisan


Tujuan penyusunan karya tulis  yang mengambil judul Sistem Informasi  Masakan Khas Daerah di Indonesia  adalah untuk memberikan informasi yang didukung oleh perangkat komputer. Dengan demikian diharapkan Sistem Informasi Masakan Khas Daerah Di Indonesia ini dapat dimanfaatkan oleh siapa saja, baik itu oleh kalangan masyarakat yang membutuhkan maupun oleh institusiinstitusi yang memerlukan informasi tersebut secara cepat
1.5 Metode pengumpulan data

Untuk melengkapi dan mempelajari penyusunan karya tulis ini diperlukan data sesuai dengan maksud dan tujuan. Adapun metode yang digunakan dalam pengumpulan data pada karya tulis ini adalah

a. Studi pustaka

Yaitu metode pencarian data dengan membaca buku-buku yang berkaitan dengan permasalahan yang disampaikan yaitu tentang menu masakan

b. Mencari informasi tentang resep masakan melalui internet

1.6 Sistematika penulisan


Dalam penyusunan laporan karya tulis ini diharapkan dapat memperoleh suatu penyelesaian dan pembahasan secara sistematis dan terinci. Sistematika digunakan untuk memudahkan pembaca dalam mengerti serta memahami tugas akhir. Adapun sistematika penulisan karya tulis ini adalah sebagai berikut:

BAB I
PENDAHULUAN
Bab ini menjelaskan tentang latar belakang masalah, pokok masalah, batasan masalah, maksud dan tujuan, metode pengumpulan data dan sistematika penulisan.
BAB II
LANDASAN TEORI

Dalam bab ini diuraikan tentang teori-teori yang mendasari perancangan dan pembutan sistem

BAB III  PERANCANGAN SISTEM

Meliputi sistem pendukung, sistem perangkat keras dan perangkat lunak, rancangan tabel, hubungan antar tabel, diagram alir data dan penjelasannya, rancangan Input dan rancangan Output
BAB IV PELAKSANAAN SISTEM

Bab ini berisi spesifikasi program dan pelaksanaan system 
BAB V 
PENUTUP

Dalam bab ini berisi kesimpulan dari Karya Tulis dan juga saran-saran yang   dapat diberikan untuk pengembangan di masa yang akan datang.

DAFTAR PUSTAKA

LAMPIRAN
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